
САЛАТЫ

К А Ф Е  “ У  Л Е С Н О Й ”
ХОЛОДНЫЕ 

ЗАКУСКИ

Грудинка с луком
100/30.............................................3р.00к.
Филе сельди с луком 
50/30......................................... 3р.00к.
Соленья из погребка
50/50/50/50/10.......................5р.50к. 
Сет “Царская поляна”
(грудинка соленая, колбаса из дичи,
колбаса из свинины, томаты, огурцы
маринованные, морковь по-
корейски, капуста маринованная,
картофельные дольки, кетчуп)
210/150/200/50/50............24р.50к.
Грибы лисички маринованные
100/30....................................4р.50к Салат “Витаминный” (морковь свежая

капуста б/к, кукуруза консервированная,
масло растительное)
150....................................................2р.00к.
Салат “Слоеный” (помидоры
свежие,яйца, сыр, сметана или  майонез) 
150..............................................3р.50к.
Салат из птицы с ветчиной (ветчина,
огурцы маринованные, лук репчатый,
сыр, филе птицы отварное, яйцо,
майонез) 
150..............................................5р.50к

ПЕРВЫЕ БЛЮДА
Суп  куриный  с рисом
250/30............................................2р.50к.

Борщ  Украинский
250/30/30.....................................5р.00к.

МЕНЮ 

ИЗГОТОВИТЕЛЬ ВСЕХ ИНГРЕДИЕНТОВ ВХОДЯЩИХ В СОСТАВ БЛЮД -  РЕСПУБЛИКА БЕЛАРУСЬ, 
ИСКЛЮЧАЯ:  ДРАНИКИ П/Ф - ПОЛЬША; ФИЛЕ ХЕКА П/Ф - АРГЕНТИНА.



Филе рыбы жареное в сыре
100.............................................. 7р.00к.

Филе птицы в сыре 
130...............................................6р.00к.

Колбаса по-домашнему 
100............................................. 6р.50к.

Колбаса по-домашнему из дичи
100........................................9р.50к.

Котлета н/р 
100............................................. 3р.50к.

Филе птицы “Шапочка”
150..............................................7р.00к.

Свинина, зап. под овощами
120.........................................7р.00к.

Драники со сметаной
185/50...................................9р.50к.

Драники с грудинкой и сметаной
185/75/50..............................12р.50к.

Сосиски отварные
120................................................ 3р.00к.

Яичница с ветчиной
3 шт./50......................................4р.00к.

Дичь тушеная с овощами
150/150................................... 15р.00к.

Пельмени из птицы со сметаной
200/40................................... 6р.50к.

Пельмени из свинины со сметаной
200/40................................... 6р.00к.

Хот-дог с морковью и огурцом
230......................................... 4р.00к.

К А Ф Е  “ У  Л Е С Н О Й ”

Хлеб 
100..............................................0р.36к

ХЛЕБ 

МЕНЮ 
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ГОРЯЧИЕ 
БЛЮДА ГАРНИРЫ

Картофель по-домашнему с
подгарнировкой (морковь пикантная,
капуста квашеная)
150/100..................................4р.00к.

Картофель по-домашнему с грудинкой и
подгарнировкой (морковь пикантная,
капуста квашеная)
150/100/50...........................6р.00к.

Рис отварной с подгарнировкой
(морковь пикантная, капуста квашеная)
150/100................................ 3р.00к.

Картофельные дольки с подгарнировкой
(морковь пикантная, капуста квашеная,
кетчуп)
150/100................................. 8р.00к
Макароны отварные с сыром
200/20/50......................... 3р.00к.

СОУСЫ
Хрен
50...............................................2р.00к.

Горчица
50.............................................. 2р.00к.

Кетчуп
50.............................................. 1р.00к.

Майонез
50.............................................. 1р.00к

НАПИТКИ 
Узвар черничный 
250...................................... 2р.00к

ИЗГОТОВИТЕЛЬ ВСЕХ ИНГРЕДИЕНТОВ ВХОДЯЩИХ В СОСТАВ БЛЮД -  РЕСПУБЛИКА БЕЛАРУСЬ, 
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